Violette - Rosé - Collalto

Producent: Collalto

Omride: Conegliano Valdobbiadene

Appellation: Rosé Spumante Extra-Dry (IGT)

Land: Italien

Druer: Manzoni Moscato 13.0.25

Jordbund: Lerjord, vekslende med kalksten, med middel til blanding af smasten
Vinifikation: Martinotti/Charmat metoden o

ColLLALTO
Modning: 1-2 maneder i flaske o8

ROSE
VINO SPUMANTE
EXTRADRY

Restsukker: 17 g/1. W
Syreindhold: 6,5 g/1.

Kombinationen mellem dens friske aromaer, der speender over bade noter af citrus samt elegante noter af

rode sommerber og dens perlende pink bobler gor, at den er utrolig let drikkelig.

Vinen bestar af en lokal krydsningsdrue, Manzoni Rosé 13.0.25, hvilket er en krydsning mellem de to
rede druer Raboso Piave og Moscato d’Amburgo. Navnet Manzoni, stammer fra Luigi Manzoni, som var
en respekteret professor og dekan for G.B. Cerletti Oenological School i byen Conegliano. Han var
desuden en kendt forsker inden for vindyrkning og hestning, samt identifikation og klassifikation af
vine.

Om producenten

Navnet Collalto er i over 1000 ar blevet forbundet med Treviso omrédet og et af omradets mest noble og
prestigefulde navne hvad angar vin fra omradet. Séledes er der altsé tale om et af de @ldste navne
overhovedet inden for dyrkning af vin i Italien.

Selve vingarden, der ligger nogle fa kilometer fra det gamle slot, er opfort i estrigsk stil, hvilket tydeligt

ses i forhold til de omkringliggende bygninger, hvor vingarden skiller sig markant ud. Ved forste gjekast
minder det mest om en kaserne, i og med at det er en 4-leenget géird af betragtelig storrelse.
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