San Salvatore — Prosecco Superiore - Collalto

Producent: Collalto

Omride: Conegliano Valdobbiadene

Appellation: Prosecco Superiore Brut Millesimato Congeliano Valdobbiadene
(DOCG)

Land: Italien

Druer: Glera

Jordbund: Sand- og lerjord pa en klippebund

Vinifikation: Martinotti/Charmat metoden

Modning: 4-6 méneder i staltank, derefter 1-2 maneder i flaske

Restsukker: 9 g/1.
Syreindhold: 6 g/1.
San Salvatore Brut er den klassiske af Collaltos Prosecco. Her fornemmer man det fulde potentiale af den

klassiske drue Glera.

I vinen er der 9 gram restsukker per liter, hvilket gor at man fir en utrolig balance mellem syren og dens
friskhed.

Collalto har navngivet denne Brut, San Salvatore, fordi vinmarken som anvendes til at producere denne
vin ligger pé toppen af bakken foran slottet San Salvatore. Denne vinmark fir kontinuerlige briser og
jordtypen er stenrig hvilket tillader redderne at sege meget dybt.

San Salvatore blev i 2021 kéaret af IWSC til at vaere blandt Verdens allerbedste vine

Om producenten

Navnet Collalto er i over 1000 ar blevet forbundet med Treviso omréadet og et af omradets mest noble og
prestigefulde navne hvad angar vin fra omradet. Séledes er der altsé tale om et af de ®ldste navne
overhovedet inden for dyrkning af vin i Italien.

Selve vingarden, der ligger nogle fa kilometer fra det gamle slot, er opfort i estrigsk stil, hvilket tydeligt

ses i forhold til de omkringliggende bygninger, hvor vingarden skiller sig markant ud. Ved forste gjekast
minder det mest om en kaserne, i og med at det er en 4-laenget gard af betragtelig storrelse.
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